WINZER ZU GAST
NEUE EVENTREIHE: JEDEN LETZTEN DONNERSTAG IM MONAT
Ein Abend fiir alle, die Wein nicht nur trinken, sondern erleben mochten.

WEINGUT ZOLLER
ZU GAST AM 26. NOVEMBER 2026

Alexander Zoller ist Bio-Winzer, Teil der Jungen Wilden Winzer und sicher nichts fiir
brav sortierte Weinregale. Von ,Boafualk® tiiber ,Gleichgewicht® bis ,Powerpack” geht
es um Naturweine mit Charakter: Amphore, manchmal unfiltriert, ungeschont, frech
und eigenstandig. Wild genug fiir Neugierige, elegant genug als High-End-

Speisenbegleiter. Kremstal mit Druck, Charakter und richtig viel Spafk im Glas. //
*—®

ANKOMMEN & ABSCHALTEN <
18:00 - 19:00

Wir starten mit Prickelnd & Schaumend von unserem Gast. — =
Frisch und lebendig, direkt vom Winzer prasentiert,
offen ausgeschenkt und begleitet von kleinen Happen
als Vorgeschmack auf den Abend.

CHEF’S CHOICE MENU MIT WINZER BEGLEITUNG
19:00 - 21:30

»Einmal das volle Programm bitte? Aber gerne doch!*

Wir servieren ein exklusives Chef’s Choice Ment in vielen kleinen Gangen.

Dazu fihrt der Winzer persOnlich mit seinen Weinen Gang fiir Gang
durch den Abend und erzahlt von Herkunft, Handwerk und Stil.

,f".‘""#“' . EIN GROSSARTIGER ABEND GEHT ZU ENDE
: 21:30 - 22:00

Zeit fir ein letztes Glas und gute Gespréache.
Im Anschluss habt ihr die MOglichkeit, alle ausgeschenkten Weine
zu Ab-Hof-Preisen direkt vor Ort zu erwerben.

IHR BEITRAG ZUM GENUSS
PRO PERSON 149,-

Chef’s Choice Ment inklusive Free-Flow-Sprudel-Empfang & Weinbegleitung

MERK &

WURDIG

Feine Kost




